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カレーうどん 

バンバンジー 

パインラッシー 

11 月 25 日（水） 
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今日は子ども達に大人気なカレーうどんを作りました。 
カレーうどんの場合は、まず削り節で濃い目のだしを作り、醤
油ベースであんかけ汁を作ります。カレールウでだしを伸ばし
て完成です✨久しぶりの登場に子ども達も大喜び！てんとうさ
んからかぶとさんまでおかわりも良く食べました（＾＾） 


